
POSTRES

Pinya del monte feta a baixa temperatura L 5,75€
Pebre de Jamaica, xoco cruixent i gelat de coco

Iogurt grec L 6,50€
Amb gelat de fruits vermells i confitura de pètals de rosa

Coulant de xocolata negra 70% de cacao OGL 8,50€

“Torrija”  OGL 7,50€
Empapat amb nata, crema de to!e i crumble

Fruita del temps 3,75€

Pastís de formatge al forn OGL 7,00€
Amb confitura de figues, sopa caramel i gelat

Amanida de torró 6,00€
Caviar d’oli, vinagre de Menescal, sal del Delta i 
xoco cruixent

Tartaleta souflé de xocolata tobago OGLF 7,50€
Amb gelat de taronja i xocolata

Gelat de llet merengada 5,50€
Amb pell de llimona, canella i to!e

Baret de Miquel LG 12,00€
Pasta brick, crema pastissera amb vainilla, pol·len, 
poma natural, dolç de llet i gelat de vainilla 
(postre per a compartir)

Gluten
Sense gluten
Làctics
Sense làctics
Soja
Fruits secs

Mol·luscs
Crustacis
Ou
Peix
Grans de sèsam 
Mostassa

Tramussos
Vegà
Api
Diòxid de sofre i sulfits 
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POSTRES

Piña del monte a baja temperatura L 5,75€
Con pimienta, mousse de mango, choco crujiente 
y gel de mango

Yogur griego L 6,50€
Con helado de frutos rojos y gelé de rosas

Coulant de chocolate negro 70% de cacao OGL 8,50€

“Torrija”  OGL 7,50€
Brioche empapado con nata, crema de to!e y crumble

Fruta del tiempo 3,75€

Pastel de queso al horno OGL 7,00€
Con sopa de to!e, helado y confitura de higos

Ensalada de turrón 6,00€
Esféricos de aceite, vinagre, salcapa de choco negro 
y crocanti

Tartaleta souflé de chocolate tobago OGLF 7,50€
Con helado de naranja y chocolate

Helado de leche merengada 5,50€
Con piel de limón, canela y to!e

Baret de Miquel LG 12,00€
Pasta brick, crema pastelera con vainilla, polen, 
manzana natural, dulce de leche y bolas de 
helado de vainilla (postre para compartir)

Gluten
Sin gluten
Lacteos
Sin lacteos
Soja
Frutos secos

Moluscos
Crustacios
Huevos
Pescado
Granos de sésamo 
Mostaza

Altramuzos
Vegano
Apio
Dióxido de azufre 
y sulfitos
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