
ENTRANTS, PLATETS I  PLATERETS 	
Ostra natural regalèssia, llima i pebre elèctricM
Ostra festival al vapor, Gingebre confitat, textures de mango, ous d peixMP

Ostra NIKEY con leche de tigre de aguacate MP

Ortigues de mar fregides acompanyades d’algues i maionesa de kimchieOG

Foie mi-cuit en anguila fumada, crumble, poma caramel·litzada GLP

Scabeche Japo-Rapitenc de cavalla i verduras P©

Moll en mojo verd, cebetes saltejades, codonyat, oli aromtitzatPJ

Sashimi de tonyina vermella, alga wakame, soja i ous d’arengadaJP 
Tonyina en tempura, salsa de xiles dolços, espuma de curry i cocoGPL 

Tuetano a la brasa, pop, cansalada ibèrica bellota, katsobushy, kimchie PO

Pop en papada de porc a la brasa, causa de moniato, ametlla, salsaPLJ

Tàrtar de tonyina en fils de patata, emulsió de kimchie, ous peixGPL

Carpaccio de llagostins, shots de llima, salsa especial,GPC

Bao al vapor en confit d’ànec, salsa hoisin, cibulet i holandesa GLO

Bao al vapor de tàrtar de tonyina, kimchie, envinagrats GLP

Llagostí embolicat en pasta Kataifi GLP

Croquetes de xipirons en tinta, all i oli gratinat 5/uGO

Anguila kavayaky a la brasa, verduretes tempura, roial d’alberginia PLOG

Albergínia a la flama, formatge de cabra planxat en sal, pebre i rusc d melL
Calamars en tempura, caramel de soja, emulsió de llimonaGPO

Alvocat a la brasa, ceviche de llobarro Nickey, maio dremolatxaPOM

Hojaldre de sardina fumada, alvocat, crema de formatge i cilantrePMG

Tàrtar de gamba vermella en fesols, sopa de cítrics, algues PC

Ceviche Nikey de corvina, llet de tigre de comqwat, moniato  GL

Carxofes, alls tendres, sobrassada, gambes i brandada GL

AMANIDES
Carabassa escalivada, les pipes caramelitzades, gorgonzola, vinagreta L 

Cuscús en fruits secs, verduretes crudité, espuma de mel i mostassa,GT

Pastanagues caramellitzades en stratatzella, vinagreta de pinyonsL
MARISC I  CRUSTACIS
Cloïsses al Pil-Pil en pernil de jabugo, ametlla fregida i oli verdMC

Ostra arrissada del Delta al natural MC

Llagostí de la Ràpita a la sal o a la brasa en oli IDENTITAT C
Musclos especials selleccionats a la brasa en llimona al gustMC

Navalles baby de la bahía 12 unitats MC

PEIXOS
Moixarra a la brasa en herbes, col rissada, crema de pebrots i oli d’oliva P
Llobarro salvatge sense espines a la brasa, crema de coliflor en formatge P
Tataki de llom de tonyina vermella, espàrrecs, pinya, kimuchy, sojaGP

Lloms de rap arrebossat en sofregit de tomata, espay maio, ametlla
Tenim peixos grans per a fer sencers brasa preu segons mercat i disponibilitat de llotjaP
CARNS
Entrecot de vedella de pastura del parc natural dels Ports de Beseit 
Melós de porc ibèric fet a baixa cocció, parmentiere de patata,ametlla L
Cabrit d’Artagro rebossat en Panko, mel, foie, sal d’epècies fils d patata GO

ARROSSOS
Arròs de gamba vermella a la brasa (Sec, caldós o melós) MCP

Arròs “bahia” de marisc i crustacis (Sec, caldós o melós) MCP

Fideus en ànec Hoisin, bolets i pluja de foieMCPG

Fideus negres, espardenyes fregides, maionesa cítrica, ametlla MCPG5

Arròs melós de sepions  punxa, bolets, escamarlans un punt negre MCP

Arròs cremós d’anguila fumada, boletus, gamba i llagostíMCP

Rissoto de Ceps, foie, mistura de tòfona, formatge d’ovella L
La ració mínima en arrossos és de dues persones i un arròs per taula.
DISCULPEU LES MOLÈSTIES Quasi tots els productes de la carta son de proximiat i la 
majoria de productors acreditats a la Reserva de la Biosfera
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ENTRANTES, PLATITOS Y PLATILLOS
Ostra al natural con regaliz, lima y flor electrica VL 
Ostra al vapor con jengibre y texturas de mango festivalM
Ostra nikey, leche de tigre de aguacatePM

Ortigas de mar fritas acompañadas de algas y mayonesa de kimchieOG

Foie mi-cuit con anguila ahumada, crumble, manzana caramelizada P©G

Scabeche Japo-Rapitenc de cavalla i verduras P©

Salmonete a la llama con mojo picon, cebollitas confitadas, membrilloPL

Lagostino frito con pasta Kataifi unidad CG

Sashimi de atún rojo, soja, huevas de pescado, alga wakame y sesamo JP

Atún con tempura, salsa de chiles dulces, espuma de curry, coco, soja OG

Tuetano a la brasa, pulpo, cansalada iberica, katsobushy, kimchie JP 
Pulpo con papada de cerdo a la brasa, Causa de moniato, salsa especialLP 

Tartar de atún, hilos de patata, emulsion de kimchie, huevas dpescadoPOG

Carpaccio de langostinos, shots de limon, salsa especial GPCL

Bao al vapor con confit de pato, salsa Hoisin, holandesa y cebollinoGP

Bao al vapor con tartar de atún rojo, kimchie, encurtidos, huevasGP

Croquetas de chipirones en su tinta, all y oli gratinado 5/u.GL

Anguila sirayaky a la brasa, crema de berenjena, tempura verduras LG

Berenjena a la llama, queso de cabra planchado con sal, pimienta i mielL
Calamares con tempura, caramelo de soja, emulsion d limónGPO	
Aguacate a la brasa, ceviche de lubina, maio de remolacha, vichisoiseLO 

Ceviche de lubina nikey, moniato, maíz, leche de tigrePC

Mil hojas de sardina, aguacate, queso fresco, vinagre balsamicoPCL

Tartar de gamba roja, alubias, sopa cítrica, algasPC

Alcachofas confitadas, sobrassada, gambas, ajos tiernos y brandadaPL

ENSALADAS
Calabaza escalivada, las pipas caramelizadas, gorgonzola, vinagreta PFL 

Cuscús  con verduritas crudites, salsa de miel, mostaza, curryGT

Zanahorias confitadas, stratatzella, vinagreta de piñonesFL

MARISCO Y CRUSTÁCEOS
Ostra rizada del Delta al natural con hielo y limónMC

Langostinos de la Ràpita a la sal o a la brasa C
Mejillones especiales del Delta seleccionados a la brasa con limón MC

Navajas baby con aceite i salMC

Almejas al Pil-Pil con jamón ibérico, almendra frita, aceite verdeMC	
PESCADOS
Dorada a la brasa con hierbas, col rizada, crema de pimientos escalivadosP
Lubina salvaje sin espinas a la brasa, verduras al wok, crema de coliflorPL

Tataky de lomo de atún rojo con espárragos, ajos tiernos, pinña, soja J
Lomos de rape rebozados con sofrito de tomate, spacy maioPL 
Disponemos de pescado grande de la lonja de La Ràpita para hacer a la brasa
CARNES
Entrecot de ternera de pastura del parc natural dels Ports de Beseit
Carrillera de cerdo a baja temperatura, parmentiere de patata,almendraL
Cabrito de ARTAGRO rebozado, hilos de patata, foie, miel i sal especies GO

ARROCES
Arroz de gamba roja a la brasa(Seco, caldoso o meloso) MCP

Arroz de marisco y crustáceos (Seco, caldoso o meloso) MCP

Fideos de pato Hoisin, boletus y lluvia de foie mi-cuitPG

Fideos negros, espardeña frita, maionesa de limón, almendras  MCPG

Arroz meloso de sepions “de la punxa” boletus y cigalas MCP

Arroz de anguila ahumada meloso, boletus, langostino y gamba MCP		
Rissoto de boletus, foie, mistura de trufa, queso de oveja Lr

La ración mínima en arroces es de dos persones y un tipo  por mesa DISCULPEN LAS 
MOLESTIAS
Tenemos mucho interés por su bienestar, salud y comodidad, si tiene cualquier 
intoleráncia nos gustaría que nos lo comunicaran, los simboloos son de caracter 
informativo, pueden contener trazas...
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